
                                             S e r a t a   d' O n o r e

                                           Premio di Cultura Gastronomica 
                                “ SORANA IL FAGIOLO D'ORO ” 2014 
                                                         (7^ edizione)       

                                       V e n e r d i    2 9   A g o s t o 
                                                         ore 20,30 

                          Ristorante “da Carla” P.te di Castelvecchio – Pescia

                    
                              Cena degustazione del Fagiolo di Sorana Igp
                                                  Primo Raccolto
 
                  ***   prosecco di benvenuto   ***
        
antipasti:            Insalatina ”gli Orticini di Garibaldi “
                           Prosciutto Toscano Dop e Lardo di Colonnata Igp
                           Condita di Fagioli Bianchi di Sorana Igp con
                                            Cotiche di Lardo di Colonnata Igp

primi:                 Bianco di Sorana Igp in Zuppa Lombarda
                           Crespelle all'Ortolana e Bianco di Sorana Igp
                                            con Gamberetti 
                           Ravioli di Ricotta, Spinaci e Pomodori Ciliegino

secondi:              Bianco di Sorana Igp al Fiasco e Baccalà alla Brace
                            Antico Rosso di Sorana Igp all'Uccelletto con Peposo

dessert:                Pecorino Toscano Dop con Miele della Valleriana

                             Dolce di Mele …...................
                             Brigidini e Torroncini “Rinati” di Lamporecchio
                             Cioccolateria  “Slitti” Monsummano T.
                             
vini:                      Rosso: Sangiovese del Montalbano
                              Bianco: Doc di Montecarlo
                              Vin Santo …......................... 
                       
                                                   ************************
                                                          Prezzo  Euro  30,00

     Prenotazioni entro Mercoledi 27 agosto e fino ad esaurimento tavoli disponibili
                                               (Tel. 0572 400080)

    La serata è organizzata per fini filantropici e parte del ricavato utile verrà utilizzata per iniziative a tutela e per
    la valorizzazione del Fagiolo di Sorana Igp e parte per iniziative meritevoli di solidarietà, doverosamente
    documentate a bilancio dell'Associazione “Il Ghiareto” Onlus.



              Si ringraziano per la preziosa collaborazione i seguenti
              fornitori dei prodotti in degustazione :

 Prosciuttificio Valdinievole (Toscano Dop)
 Larderia Guadagni  (Lardo di Colonnata Igp)
 Consorzio Olio Extra Vergine d'Oliva Toscano Igp
 Consorzio Pecorino Toscano Dop
 Cooperativa Vinicola “Chianti di Montabano” Larciano
 Tenuta Buonamico Montecarlo doc
 Rinati  Brigidini Lamporecchio 
 Delizie di Andrea Slitti Maitre Chocolatier (Monsummano T.) 
 Ditta Brandani Gift Group Pescia
 Sottoli Lombardi di Claudio Lombardi Montemurlo

ed i Soci  dell'Associazione “Il Ghiareto” onlus

inoltre

 Hotel Residence “S:Lorenzo” Pescia
 Agraria Castellare Spa Pescia
 Macelleria Lucchesini Pescia
 Agraria Di Vita Srl Pescia
 www.saperedaisapori.com 


